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DISPOSABLE METAAL 
DETECTEERBARE NITRIL
HANDSCHOENEN

De allereerste volledig metaal detecteerbare nitril 

handschoenen voorzien van food contact certificering. 

Zelfs hele kleine vrijgekomen handschoendeeltjes 

worden opgemerkt tijdens het passeren van 

metaaldetectie systemen binnen productieprocessen. 

Hiermee kan verontreiniging van het eindproduct op 

voorhand worden voorkomen.

Voor bedrijven die voedingsmiddelen, diervoeders, 

cosmetische en farmaceutische producten maken is er 

alles aan gelegen om contaminatie van het eindproduct te 

voorkomen. Productvreemde delen (fysische gevaren) vormen 

een groot risico binnen hygiënische productieprocessen. 

Verontreiniging van het eindproduct kan grote gevolgen 

hebben voor zowel de consument als de organisatie zelf.

In deze brochure leest u alle relevante informatie rondom 

deze innovatieve blauwe disposable handschoenen. 

Benieuwd naar de daadwerkelijke effectiviteit en kwaliteit 

van dit product? Neem vrijblijvend contact op en vraag een 

gratis sampledoosje aan. Zo kunt u de handschoenen direct 

beoordelen binnen uw werkomgeving en met uw eigen 

detectiesysteem voor een realistische gebruikerservaring.

Vraag een sample verpakking aan en ontvang kosteloos 

een doosje met 100 disposable nitril handschoentjes:

Vraag direct een gratis 
samplepakket aan
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DETECTEERBARE
DISPOSABLE HANDSCHOEN 
NITRIL ONGEPOEDERD

Bekijk artikel online

Extreem sterke blauwe detecteerbare disposable 

handschoenen gemaakt van ongepoederd nitril en 

gecertificeerd voor food contact. De ideale single-use 

handschoenen voor veilig gebruik in de voedingsindustrie. 

Ook geschikt voor gebruik in diervoeder productie en 

farmaceutische industrie.

Artikelnummer: 122268.030.07  (DE801045/S)

Materiaal: Nitril (ongepoederd)

Kleur: Blauw (buiten), zwart (binnen)

Food contact: Ja (gecertificeerd)

Lengte: 240 mm

Dikte: 5.0 mil (vinger)

Maten: S, M, L, XL

Gewicht: 5.5g/0.3 g

Textuur: Ja (vingers)

Ambidextrie: Ja (zowel links als rechtshandig)

Verpakkingseenheid: Doos 10x100 stuks
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FDA 21 CFR PART 1777.2600

Stoffen voor gebruik als basiscompo-
nenten van oppervlakken voor eenmalig 
en herhaaldelijk gebruik die in contact 
komen met voedsel. 

JAPANSE VOEDSELHYGIËNEWET

Specificaties en normen voor  
levensmiddelenadditieven, enz.

EN 8374-1

Beschermende Handschoenen tegen 
gevaarlijke chemicaliën en micro-organ-
ismen - Type B.

SI 2012 NO. 2619

De verordening betreffende materialen 
en voorwerpen die in contact komen met 
voedsel (Engeland) 2012

EN1186

Materialen en voorwerpen die in contact 
komen met levensmiddelen.

ISO 10993

Bio compatibiliteitstest voor irritatie, 
huidsensibilisatie en systemische 
toxiciteit 

ASTM D7329-07

Standaardspecificatie voor handschoe-
nen voor voedselbereiding en voedsel-
behandeling (foodservice).

REGULATION (EU) NO 10/2011

Materialen en voorwerpen van kunststof, 
bestemd om met levensmiddelen in 
aanraking te komen.

EN 375-5

Beschermende handschoenen tegen 
virussen, bacteriën en schimmels

STANDAARDEN EN NORMERINGEN

TOEPASSING
• Vrij van weekmakers.

• Veilig voor contact met voedingsmiddelen.

• Comfortabel om te dragen.

• Ideaal voor gebruikers met een latexallergie

KENMERKEN
• Extreem sterk, soepel en comfortabel.

• Ongepoederd, vrij van latex dus geen allergische reacties.

• Detectiegevoeligheid van een ijzeren bolletje (Fe) met een  

  diameter van 0,5 mm.

UITERMATE GESCHIKT VOOR
• Voedselverwerking - binnen processen waar rauwe ingrediënten worden verwerkt tot voedsel voor consumptie.

• Voedselbereiding - binnen alle delicate bereidingsprocessen.

• Voedselverpakking - tijdens verpakken en opslaan van levensmiddelen.

STANDAARDEN
PPE Regulation (EU) 2016/425

Plastic Materials and Articles in Contact with Food Regulation (EU) No 10/2011

EN 374-1:2016/Type B

EN 374-4:2013 % Degradation

EN ISO 374-5:2016

CAT III
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NORMEN BESCHRIJVING VEREISTEN

ASTM D7329-07 Standaardspecificatie voor voedsel-

bereiding en voedselverwerking (Food 

Service) handschoenen

ASTM D6124, 21 CFR Onderdelen 

170 – 199 (indien van toepassing), 

AQL

ISO 14285:2014 Handschoenen van rubber en kunstst-

of voor de horeca - Limieten voor 

extraheerbare stoffen

Zware metalen, kaliumpermanganaat 

verbruik, verdampingsresidu, ftalaat 

gehalte

Regulation (EU) No 10/2011 Op materialen en voorwerpen van 

kunststof die bestemd zijn om met 

levensmiddelen in aanraking te komen

Specifieke migratielimiet,  

algemene migratielimiet

2012 No. 2619 Materialen en producten die in contact 

komen met voedsel (Engeland) regel-

geving 2012

Verordening (EU) nr. 10/2011 

zoals vermeld in de bijlage

PROPERTY MG / DM2 VERORDENING (EU) NR. 10/2011 - BIJLAGE III

Algemene migratielimiet Onder de 10

Onder de 10

Voedselsimulant B

Levensmiddelsimulant D1

* De metaal detecteerbare nitrilhandschoenen moeten voldoen aan de bovenstaande normen. 

Aan andere specifieke lokale wettelijke vereisten kan op verzoek worden voldaan.

* Getest volgens EN 1186 en 10/2011 regelgeving - totale migratielimiet.

Deze food safe single-use 

nitril handschoenen zijn 

extreem sterk en voorzien 

van een ongekende hoge 

treksterkte.

NALEVING VAN TOEPASSELIJKE NORMEN

AFMETINGEN 7 (S) 8 (M) 9 (L) 10 (XL)

HANDLENGTE (A) 240 240 240 240

HANDOMTREK (B) 178 203 229 254

* 40 KHz to 1 mHz onder een elektromagnetisch veld.

MAATTABEL (MM)
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DETECTEERBARE OPLOSSINGEN
Metaal- en X-ray detecteerbare producten voor de voedingsindustrie

Bescherm kwetsbare productieprocessen en eindproducten 

tegen productvreemde delen met de inzet van effectieve 

detecteerbare oplossingen. Bekijk ons uitgebreide assorti-

ment met o.a. metaal- en X-ray detecteerbare werkmaterialen, 

gereedschappen, persoonlijke beschermingsmiddelen en 

hygiëne disposables.

De meest voorkomende voedsel vreemde voorwerpen 

(fysische gevaren) die terecht komen in de voedselketen 

zijn stukjes glas, plastic, houtsplinters en metaaldeeltjes. 

Verontreiniging van het eindproduct kan grote gevolgen 

hebben in de vorm van terugroep acties (recalls) en 

gezondheidsrisico’s voor consumenten. Vaak gaat dit 

gepaard met hoge extra kosten en imagoschade.

Met het toepassen van professionele metaal- en x-ray 

detecteerbare producten wordt de kans op contaminatie 

sterk teruggebracht. Voedingsmiddelen, ingrediënten en

grondstoffen worden gedurende het productieproces gescand 

met behulp van metaal- of röntgendetectie systemen. 

Detecteerbare artikelen of deeltjes hiervan worden hiermee 

al in een vroeg stadium opgemerkt en uitgefilterd.

Brilliant Group is gespecialiseerd in food safe detecteerbare

producten voor professioneel gebruik in de voedingsindustrie.

Bekijk ons uitgebreide assortiment met detecteerbare PBM’s,

disposables, werkmaterialen, gereedschappen en meer. Voor 

vragen en advies rondom detecteerbare oplossingen staan 

onze specialisten voor u klaar.

ONZE MERKEN

Lees meer over onze
detecteerbare oplossingen 
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SPECIALIST IN HYGIËNE EN VOEDSELVEILIGHEID
Gespecialiseerde groothandel en kennispartner

Als gespecialiseerde groothandel en importeur bieden wij 

een uitgebreid assortiment aan hoogwaardige producten. 

In onze webshop vindt u onder anderen wegwerpkleding, 

disposables, persoonlijke beschermingsmiddelen, 

hygiënisch gereedschap, werkmateriaal, hygiënetechniek, 

reinigingsapparatuur en professionele reinigings- en 

desinfectiemiddelen. Veel van onze producten die specifiek 

ontwikkeld voor professionele toepassing in branches en 

industrieën binnen de voedselketen. Brilliant Group is uw 

Hygiënepartner.

DE PERSOON IN UW ORGANISATIE
Als persoonlijke hygiëne, veiligheid en bescherming van 

uw medewerkers hoge prioriteit hebben dan bent u bij 

Brilliant Group aan het juiste adres. Als gespecialiseerde 

groothandel bieden wij alles voor optimale hygiëne en 

veiligheid.

HET PRODUCTIEPROCES IN UW ORGANISATIE
Hygiëne, voedselveiligheid, reiniging en desinfectie 

hebben hoge prioriteit binnen uw productieprocessen. 

Als gespeciali seerde groothandel bied Brilliant Group  

alle benodigdheden, kennis en ervaring voor een 

geoptimaliseerd productieproces.

HET PRODUCTIEBEDRIJF IN UW ORGANISATIE
Beheers hygiëne en (voedsel)veiligheid binnen uw 

productiebedrijf met de producten en diensten van Brilliant 

Group. Bekijk onze oplossingen voor werkplekorganisatie, 

innovatieve hygiënetechnieken, hygiënesluizen, industriële 

wassystemen en kleedkamerinrichting.

Bekijk onze oplossingen
voor medewerkers

Bekijk onze oplossingen
voor optimale food safety

Bekijk onze oplossingen voor 
een veilig productiebedrijf 
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